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The End

SIGNATURE COCKTAIL
by
N

boml Espinnza Extra - Aged

2 barspoon de Anicar de Ainico reposado, bitter

de chocolate y vainilla.

2 dash ﬂﬂaptaciérn I_iquid Experience de una

receta de un Brand}' Bitter.
I dash Bitter de chocolate

Granos de café Etiupi Mocca

(variante nrﬁhiga con un tostado alto)
Twise de naramnja.

Un rEtiPiente aparte que contenga humo Prnducidu
con una mezcla de Puritc- de vainilla, chocolate i

granos del café Etiopia Mocea.

Elaboracion:

En un Mixing Glass, ponemos el amicar y el
Espinoza Ultra - Aped, removemos bien hasta gque el
arucar se haya disuelto, afiadimos el hielo y
removemos bien hasta conseguir la temperamra y la
dilucion deseado, colamos en un vaso on the Rocks,
frio y con hielo y lo acabamos con un Twist de

naranja y una onza de chocolate negro.
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