REAL HACIENDA

UNICO

Merican Maf,ofa Unico

qumd&perlence

45ml de Tequila Unico Blanco
7ml de Real de Magueyes mezcal
10ml de licor de chocolate
2/4 de lima cortada en trozos
2 cucharadas de anicar
12 hojas de menta
Top Perrier
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